Mediadaten
Gastro-Specials

Jetzt

alle5Termine N WS
buchen und

essen & geniefen in der Metropolregion

1 Erscheintermin Anzeigenschluss
P 16.03.2012 22.02.2012
i 11.05.2012 20.04.2012
N 15.06.2012 25.05.2012
F . 20.07.2012 29.06.2012
g 21.09.2012 31.08.2012
Verbreitung Mannheimer Morgen, Siidhessen Morgen,

Bergstraller Anzeiger, Schwetzinger Zeitung
+ morgenweb (4 Wochen)

Auflage 98.989 Exemplare
(IVW 1/2011, verbreitete Auflage Mo — Sa)

morgenweb rund 900.000 Visits/Monat und

(IVW 9/2011) 6,4 PI‘s pro Visit/Monat

Preise s/w bis 4c

Grundpreis 2,47

Ortspreis 2,10

Satzspiegel 228 mm x 320 mm (Tabloid oder Magazin Format)

Top-Angebot: 2 Seite in 4c¢ fiir 795,- €!

Kontakt:

Michael Engelhardt
0621/392-1485
mengelhardt@mamo.de

Roland Scharschmidt
0621/392-1218 Farbanzeigen ab 100 mm.
rscharschmidt@mamo.de Alle Preise zzgl. MwSt.

www.morgenweb.de/specials

AUFGEWECKT IN DEN TAG




MustergroBen

essen & geniefien

essen
geniefie

Das Gastro-Magazin Ihrer Tageszeitung
Beilage zur Ausgabe vom 13. Mal 2011

—_

2-spaltig / 50 mm
s/w—4c € 210,

in der Metropolregion

Jahrzehntelanger Reifeprozess

it Jahrhunderten leben die Welt. Bei manchen warten rare.dem Alter werde das Aroma dif-

Bewohner der umliegen- Schiitze aus dem 19. Jahrhun- ferenzierter, der Geschmack
den Weinbauregion von der dert in von Spinnweben um- des Holzes und des Destillats
bermsteinfarbenen  Spirituose. hillten Ballonflaschen auf ihre balancierten sich aus. Auch

2. 2-spaltig / 75 mm
s/w-4c € 315,-

Die siidwestfranzgsische Stadt Cognac riecht wie eine

3. 1-spaltig / 130 mm
s/w—4c € 273,-

4. 2-spaltig / 130 mm
s/w—4c € 546,-

Farbanzeigen ab 100 mm.
Alle Preise sind Ortspreise
und gelten zzgl. MwsSt.

Die dargestellten Anzeigenformate sind
Mustergro8en. Andere Formate sind
selbstverstdandlich maglich.

www.morgenweb.de/specials

emz\ge gmﬂe DESE:‘E”E&?E’ ort, 50‘ Mmmenhn:vdlmh Wir haben Cognac in den Ve- Stunde. brauchen ltere Cognacs kei-
von Bordeaux am Fluss Charente gelegen, gab dem  nen®, sagt Michel Vallet von nen Karamellzusatz mehr fir
h § g Mit ihnen werden heute

weltberiihmten Weinbrand seinen Namen. C de Montifaud in die charakeristische Bernstein

feinste Cognac-Verschnitte

n radition sdauer e .
haben in den Cognac-Hauser EXTUnACC Vermahlen”wird die
noch immer einen besonderen U1t des K f"“““{r ‘TL'
Wert. Denn Cognac muss reifen 2% 2us vielen verschiede-

- mancherjahrzehn(Clang. o position zu erschaffen. Das
Vor genau_ hundert Jahten Ergebnis wird je nach Lagerung
wurde das Anbau- und Produk- assiiziert. Dabei bestmmt
tionsgebiet. gesctzlich festge: as jiingste Destllat das Alter.
legt. Nur Weinbrand aus dieser
Region darf Cognac_heiken.
Spiter wurde das Gebiet in
sechs Lagen unterteilt. Sie un-
terscheiden sich durch die dort
erzeugten Grundweine und ste-
hen damit fuir unterschiedliche
Gltesiegel des Cognacs. Nach
Angaben des Berufsverbandes
ational Interprofessi-
Cognac* (BNIC) die-
nen 95 Prozent der gesamien
Rebilichevon circa 78 000 Hekt

Very special” (VS) ruhte min
destens zwei Jahre im Fass,

mit der Bezeichnung ,extra old*
) schlieflich ist sechs bis

nen Branntweinen die perfekte

farbe. Das Holz hat das seinige

getan. Bei jingeren darfder Kel

Termeister nachhelfen. Die Far-
e Qualititskriterium,

erklirt David Ec

Biiro in Reutlingen.

Alle Schritte der Cognac-Her-
stellung unterliegen strengen

Regeln, deren Einhaltung vom
BNIC iberwacht wird. Auf diese

P) Weise sichert sich die Branche
BNaC seit 100 Jahren die Exklusivitit

ihrer Spirituose, die weltweit
zusammen mit Champagner

arder C

In den Kellern berlihmier Jean-Marc Olvier von Cour-
Hiuser wie Hennessy, Remy voisier in Jarnac empfcht nur
Martin oder Courvoiser lagern die altesten Brénde: ,Cognac
in Millionen Fssern die gro- sollie mindestens sechs Jahre
ten Branntwein-Bestinde der alt sein.” Denn mit zunchmen

und Wein als a
scher Trink-Kultur gilt. Die
meisten Franzosen verschm
hen das edle Getrink allerdings.
Cognac war und ist hauptsich
lich ein Exportprodukt.  tmn
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